
GASTRONOMIE * EVENTS * CATERING

Organisation Spülküchenabläufe
Unterstützung der Köche
Umsetzung und Kontrolle der HACCP-Richtlinien
Verantwortung für Organisation, Pflege und Kontrolle der Materialdisposition

erste Erfahrungen in der Küche
Deutschkenntnisse
Organisations- und Kommunikationsstärke

Attraktive, leistungsorientierte Vergütung
Möglichkeit zur fachlichen und persönlichen Weiterentwicklung
Arbeitsatmosphäre geprägt von Teamgeist und gegenseitiger Wertschätzung

Die Gastro Trends Hannover GmbH revolutioniert die Gastronomie- und Veranstaltungsszene
Hannovers. Mit über 250 fantastischen Kollegen in Restaurants, Biergärten, Cateringunternehmen
sowie einer internen Produktion und Logistik sorgen wir für Wohlfühlerlebnisse im Herzen der Stadt
und auf mitreißenden spannenden Events.
Ambitioniertes Wachstum und familiäre Werte legen den Grundstein für unseren Erfolg, und als
Familienunternehmen wissen wir, dass wir nur mit einem starken Team, tiefer Leidenschaft und
täglichem Spaß an der Sache unsere Ziele erreichen können.

Zur Verstärkung unseres dynamischen Küchenteams in Hannover-Bornum suchen wir eine/n:

Deine Aufgaben:

Dein Profil:

Wir bieten Dir:

Spüler, Küchenhilfe (m/w/d) auf geringfügiger Basis

Haben wir Dein Interesse geweckt?

Dann sende uns doch deine aussagekräftigen
Bewerbungsunterlagen mit Angabe deiner Gehaltsvorstellung

und frühestmöglichen Eintrittsdatum per E-Mail zu.

bewerbung@gastro-trends.com


